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Vaniglia espresso

Ingredienti

« caffé

« crema di vaniglia

« crema di cioccolato

Decorazione
« ricciolo di cioccolato

Realizzazione

e presentazione

Riempire a meta la speciale tazza
con la crema di vaniglia, aggiungere
un sottile strato di crema di ciocco-
lato e completare con il caffe; deco-
rare con un ricciolo di cioccolato e
inserire nel manico-contenitore del-
I'altra crema di cioccolato, avendo
cura di raggiungere la stessa altez-
za dello strato che separa la crema
di vaniglia dal caffe.
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Caffé

« Evoluzione g 100
« zucchero g 220
- latte | 1

« espresso g 30

Crema di vaniglia

« Evoluzione g 100

« zucchero g 220

«latte | 1

« Pasta Vaniglia Classica g 35
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