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I nuovi pmdottl Ianclatl sul mercato per proporre gusti golosi e guarnlzloni invoglianti

1 » SCENOGRAFICO gets-
toCaldo S.G.1., Gruppo Montebian-
©o, semilavorato in sacchetto da 1,3
kg. Il celebre GelatoCaldo evoive per
rispondere alle esigenze salutistiche.
Eccolo quindi nella versione a base di
grassi vegetali senza grassi idrogena-
ti. Una formulazione che permette di
realizzare |'aspetto a “montagna”.
www.montebiancoweb.com

STUZZ'[:ANTI Varie-

gati croccanti di Emanue-
le Saracino, Saracino srl,
kit con pasta per gelato,
variegato e biscottini di
pasticceria. Tre nuovi
gusti, che uniscono la
. tradizione con sapori in-
N FRRERI . novativi. Sono American
s.m le Cookies (con variegato
mtopﬁm al cioccolato e granelle),
Croccante Mediterraneo
(variegato al cioccolato
con croccanti e frutta),
Kindercrock (arricchito
con cereali soffiati).
www.saracinogelati.com

2 » CROCCANTE variegone
Crunky Choco, Lippolis, variegatu-
ra. Classica crema al cioccolato fon-
dente con pezzi di biscotto croccante
al cloccolato, @ una variegatura che
pud abbinarsi a vari gusti, oltre che
decorare coppe alla panna o al cioc-
colato. Della stessa gamma, anche
Croccante al Caffé e Siesta.
www.lippolis.it
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3 » GARANTITO ciataa

Biscottino, Il Gelato Food Group,
coppetta. Un gelato di qualita, come
€ da tradizione dell'azienda, la cui filo-
sofia si traduce in una costante ricer-
ca di prodotti sempre nuovi e sani. La
novita & ora un gelato adatto anche a
chi ha intolleranze alimentari. La linea
senza glutine, che contempla coppet-
te e coni in vari gusti, viene prodotta
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con materie prime accuratamente se-
lezionate e garantite.
www.ilgelatofoodgroup.it

4 [POCALORICO maracua

e Fragola senza zucchero, PreGel,
paste di frutta concentrata. Pensate
per essere utilizzate in abbinamen-
to alla Base Wellness PreGel (per la
preparazione di un gelato a ridotto

apporto calorico), sono paste che, in
sostituzione della frutta fresca, per-
mettono di ottenere un ottimo dessert
0 un gelato senza zucchero. La solu-
zione ideale quindi per chi non pud o
non vuole assumere zuccheri e grassi
e per gli intolleranti al latte, dato che
Wellness & una base a freddo che si
prepara con acqua.

www.pregel.it

RICCH' Topping al cioc-

colato, Giuso, bottiglia in
plastica da 1 litro. Quella
dei topping Giuso & una
linea di salse nobili, per-
ché realizzate con ma-
terie prime di qualita. La
gamma si compone di
vari gusti, tra cui, oltre al
cioccolato, fragola, ama-
rena e caramel, tutti ric-
chi e cremosi. La comoda
bottiglia é utilizzabile
sia diritta sia rovesciata,
con pellicola salvaroma e
tappo salvagoccia.
www.giuso.it
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ASSURTITI Topping

Bianco, Toschi, in formati
da 200 g,9009,1kg 06,5
kg. Creme per guarnitura
dall’ampio assortimento
di gusti, i Topping Toschi
sono ideali per decorare
e arricchire gelati e dolci
al cucchiaio. Il Bianco &
una novita 2008 (solo nel
formato da 900 g), ma tra
le varianti piu originali
c'é da segnalare quella
all'aceto balsamico. Ogni
confezione ha il pratico
tappo tagliagoccia.
www.toschi.it

5 » VELLUTATO cremino ai

Pistacchio, Fugar, semilavorato in
latta da 3 kg. Con un’alta percentuale
di pistacchio siciliano, senza aggiunta
di aromi, amplia la linea Variegati e Ri-
pieni di Fugar. Cremino di Pistacchio &
disponibile in due versioni: una liscia
€ una con granella pralinata di pistac-
chio. Il risultato & liscio e vellutato.
www.fugar.it

V HSAT".' Topping

Cioccolato, Univerciok,
in bottiglia da 1000 g.
Una linea speciale per la
decorazione di gelati, ol-
tre che di creme fredde,
cioccolate, dessert ecc.
Oltre al cioccolato, sono
disponibili frutti di bosco,
créme caramel, nocciola,
fragola, miele e pesca,
tutti gusti di alta qualita
che suggeriscono varie
possibilita di presenta-
zione dei prodotti e crea-
¢ zioni di nuove ricette.
www.univerciok.com
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