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COCKTAIL TIME

Il caffé espresso diventa ingrediente per ¢ ail con
Aroma di Hausbrandt, il mix caldo a bas
crema di latte, cioccolato e sciroppo aromatizzante. Si
prepara mixando al caffé Academia gli sciroppi Da
Vinci Gourmet — importati dallInghilterra — e i
Choko L3, a base di cacao e cioccolato, posta sul fon.
do del mix. E, per finire, una crema di latte e una spol-
verata di caffé. Tre le versioni: menta e cioccolato: mir
tilo e croccolato; nocciola e cioccolato
(www.hausbrandt.com)

PERTUTTI | GUSTI
La linea di macchine professionali
Aroma di Saeco comprende i mo-
delli SM a dosatura manuale e i mo-
delli SE a dosatura elettronica, a po-
tenzalita da 150 a 600 caffé alfora.
Prodotto di punta é la due gruppi,
Aroma SE 200, disponibile in versio-
nida | a4 gruppi, sia standard che
mversnne:orrpamperspnm
dotti. Idea é invece una
automatica e compatta, con sei mo-
duli per erogare caffé, bevande, latte,
acqua calda e vapore, A questa si
puod affiancare fldea Payment Box
per caffé 24 ore su 24 con gettone,
moneta o card (www.saeco,it).
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