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Fra yogurt e cacao

Molteplici le novita Giuso (www.giuso.it) pre-
sentate a Rimini. Oltre al gelato al caffé Espresso
|00% Arabica Colombia, descritto nella rubrica
Pausa Caffé, & stata lanciata anche Base Evolu-
zione L: base *100" a caldo che contiene grassi
di latte frazionati, facimente disperdibili, neutri e
dalle proprieta strutturanti. Adatta per tutti i tipi
di gelato, impiega solo i grassi nobili del latte e
assicura, in termini di cremosita e calore al pala-
to, le stesse prestazioni delle basi contenenti
grassi vegetali idrogenati.

Peryo'mix € invece studiato per gelato allo yo-
gurt, completo di neutri. Facile da utilizzare — va :
sciolto assieme allo zucchero a freddo nel latte — puo essere integrato a piacimento con yogurt fresco. Molto adatto a proposte
da arricchire con frutta fresca (anche a pezzettoni), ha un gusto piti dolce e morbido rispetto agli yogurt consueti.

Ampio spazio era dedicato anche alla linea Cuzco, creata con uno speciale procedimento brevettato, che offre 6 referenze per
gelati di cioccolato (Fondente, Fondente Superior, Fondente Milk Free, Latte Fine, Bianco e Moka). Ad essa si & aggiunta Cuzco
Mousse, da utilizzare sempre con panna montata, sia per specialita spumose da servire nel bicchiere, sia per mousse piti consi-
stenti adatte alla realizzazione di torte.

Presenti i nuovi contenitori della linea Spazi. Suite, coppa per dessert al bicchiere, & ora disponibile sia nella versione da 120 cc
con manico, sia nella versione 60 cc con bordo stondato ed ineguale. Invece Free — nata nel formato da 440 cc + 40 cc nel mani-
co — viene proposta anche in versione piti piccola da 300 cc, anch'essa corredata di manico per contenere cereali e topping.
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