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Un’estate all’insegna della

TRASPARENZA

tempo di lettura 4°
Le tendenze estive le detta quest'anno una gelatiera
astrologa, Clara Orsi, che ha reso visual e pit golose

creme e mousse con coppe e bicchieri trasparenti.

MILANO. La tentazione pil in-
sidiosa si chiama “Coccola".
Quasi un innocente assaggio
come quantita (60 cc), ma mol-
to piti di un banale peccato di
gola: piccoli contenitori tra-
sparenti a forma di piramide
rovesciata, di cilindro seziona-
to o di tronco di cono, suppor-
tano la fragile consistenza di
mousse dai gusti irresistibili,
abbinati con sapienza e arric-
chiti con guarnizioni azzecca-
te. Un esempio? Due strati di
mousse al cocco separati da
una morbida crema di ciocco-
lato bianco, il tutto spolverato
con granella di nocciola e im-
preziosito da baguettine di
cioccolato bianco. Una delizia
per la modica cifra di 1,70 euro.
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UNA COPPA SPECIALE

Piacevolmente sorpresi? Fre-
nate: non vi ho ancora detto
dell"abbuffata”, versione di
tendenza del gelato da pas-
seggio, studiata per grandiin-
tenditori. O per grandi golosi,
non so, scegliete voi. Si tratta
di questo: in un comoda coppa
(che gia dal nome la dice lun-
ga: si chiama “Free", libero, e
non & un caso), con tanto di
manico cavo facilmente impu-
gnabile (che serve anche a cu-
stodire chicche di corollario,
tipo meringhette o noccioline
tritate), convivono in perfetta
armonia frutta fresca, gelato,
panna, cioccolato fuso... Il
cliente entra, fa suo il “Free”
(se la cava con 4,50 euro per

Seque

400 cc di sana ghiottoneria) e
poi continua senza problemi la
passeggiata evitando il rischio
di gocciolamenti, macchie,
mani impiastricciate.

Fare un salto alla Gelateria
Orsi di Milano, appena alle
spalle del Naviglio Pavese, &
d'obbligo per tutti gli operatori
che desiderano farsi una cul-
tura sul “gelato che verra”,
CREATIVITA. Qui la tradizione
artigianale sitramanda da ge-
nerazioni, & un fiore all'oc-
chiello: lo dimostrano i 36 gu-
sti di gelato tra i piti gettonati
della metropoli.

Ma lo sono anche I'originalita,
lo spirito creativo, la voglia
inossidabile di rinnovarsi, di
stare al passo con i tempi e,
soprattutto, di impegnarsi per
dare risposte “vere" alle esi-
genze dei clienti. Comprese
quelle, sempre piu diffuse, le-
gate alle intolleranze alimen-
tari. Ecco perché, per esempio,
qui sitrova un eccellente gela-
to al cioccolato fondente pre-
parato senza latte, o uno squi-
sito gusto soia e vaniglia, o un
fiordilatte di capra che non
manca di stupire. Ed ecco per-
ché la gente (giovani in testa)
non ci va piu solo per mangia-
re un gelato che merita rispet-
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to, ma anche per portarsi a ca-
sa (o regalare) semifreddi ec-
cellenti in confezioni che, in un
colpo solo, ammantano di sod-

disfazione il palato e gli occhi.
«L'astrologia & la mia passione

IASPORTO

' contenitori lusso, quasi pacchi regalo
Coccole e Dolci pause in bicchiere possono anche essere I'alternativa piil
nuova alla solita torta gelato. Per il trasporto, ci sono appositi contenitori e-
leganti da vedere,che non sfigurano nemmeno se si vuole regalarli. Le Coc-
cole, infatti, trovano sicuro alloggio in una sorta di ruota trasparente, ov-
viamente con coperchio,mentre per i bicchieri di vetro c'2 la protezioneun |
po’pill solida di una scatola di cartone color panna decorata.
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- dice Clara Orsi mentre spie-
ga questa nuova pagina della
vita del locale -. All'inizio del-
I'anno mi hanno chiesto di az-
zardare qualche previsione: ho
risposto che secondo me la
tendenza sarebbe stata all'in-
segna dellatrasparenza e del-
la liberta. Neanche a farlo ap-
posto, poco dopo, a Rimini, ve-
do dei bicchieri e mi innamoro
delle loro forme moderne e al-
legre, ma anche raffinate. E mi
viene un'idea: saranno loro lo
strumento che dara nuovatra-
sparenza e nuova liberta alla
nostra attivitan.

RESTYLING. Il via alla “glas-
snost" comincia dal look del
locale, totalmente rinnovato
dando spazio al legno chiaro e
al vetro. Poi, immancabile, il
restyling della comunicazione,
ovviamente improntata alla
trasparenza: un'intera parete
“scritta” parla al pubblico rac-
contando le novita da assag-
giare, con tanto di prezzi scritti

Seque

ben in chiaro. Infine, il colpo di
genio dei bicchieri di vetro:
«Pit o meno della capacita di
un calice da acqua o da vino -
racconta Clara Orsi - cioé pro-
prio la misura ideale per con-
tenere quella che volevamo di-
ventasse per tutti la trasposi-
zione concreta del concetto di
“dolce pausa”, un regalo che
sifaa se stessi senza scadere
nell’eccesson.

GUSTL E un po’ per lo stesso
motivo che sono nate le mous-
se: non si squagliano in modo
irreparabile durante il traspor-
to acasa e un semplice frigori-
fero & sufficiente per conser-
varle al meglio fino alla sera,
magari fino al giorno dopo. E
poi dicono che non bisogna
dar rettaall’astrologia...

Qui Clara Orsi si & sbizzarita
nel “riempire” queste “Dolce
pause" (2,50 euro quella da 200
cc, 3 euro quella da 260} con
proposte non banali. Dalla
mousse di menta bianca abbi-
nata al cioccolato fondente al-
la variante che sposa fragoline
freschissime al sapore classi-
co della panna cotta. E per il
cliente che ama I'esotico c'e
anche la mousse al mango. 1

Ne.www.s Srl
Via Domenichino 40 — Milano
Tel. 02/48.02.85.35 — Fax 02/48.02.87.09
e-mail: welcome@newwws.it



GIUSO

UN SECOLO DI INNOVAZIONE

Seque

Da sinistra Clara Orsi con
il marito Luigi, la coppa Free
di Giuso (www.giuso.it),

e il menu a parete.

MENU A VISTA
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