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iCon Cuzco, un’estate al gusto di cioccolato -

E Cuzco la novita Giuso per l'estate 2006, il preparato che consente di

realizzare un gelato "di" cioccolato e non “al” cioccolato. Un modo

innovativo per ottenere un prodotto particolarmente guétoso e,

v G'Uso soprattutto, per apprezzare il cioccolato anche nei mesi estivi.

e ovone | Ottenuto attraverso uno speciale procedimento (il cui brevet-
to & depositato), Cuzco € disponibile in tre versioni — Fon-

' ente, Fondente Superior e al Latte Fine — che permettono “itinerari di assaggio”, of-

- fendo al consumatore la possibilita di apprezzare, anche nel tradizionale cono o nella

toppetta, tutte le sfumature e 'aroma delle qualita del cioccolato. E innumerevoli sono

gi abbinamenti che it gelatiere pud proporre per ampliare 'esperienza gustativa: con

amella o peperoncino, con l'aggiunta di panna fresca o miele, e cosl via.

Cuzco coniuga inoltre gusto e divertimento con liniziativa “Di che cioccolato sei?”.

Nei punti vendita & presente un totem di dimensioni significative con leaflet a disposizione

dei consumatori, che potranno conoscere i tratti della loro personalita sulla base del gusto

b cioccolato scelto: chi preferisce il cioccolato fondente & una persona sicura dei propri mezzi

¢ delle proprie capacitd; miti e affidabili sono coloro che prediligono il gusto al latte..

Per info, www.giuso.it.
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