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BASE

EVOLUZIONIi

Dalla ricerca tecnologica di Giuso nasce la nuova BASE EVOLUZIONE, in grado di inaugurare una nuova era nella
produzione del gelato artigianale.
Per la prima volta, infatti, la nobilta e la naturalita dei grassi di latte si coniugano con un gelato straordinario per
calore, struttura, stabilita e gusto.
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