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4 .
gelatodicioccolato

B sono facili da impiegare e presentano

il vantaggio d una lavorazione rapida

Echi dal Sudamerica

Per ottenere un gelato al cioccolato che accolga in sé la qualita di ingredient pit
ricercatl, - ha ideato . E una miscela completa
proposta in sacchetti da 1,25 kg, da utilizzare con latte. Si carartertzza per I'im-
piego di prodotti selezionati, derivati da semi di cacao cru provenienti dalle
piantagionl caraibiche. Fa parte delfa linea Sapori dal Mondo, una raffinata
gamma di proposte per I'artigiano che si contraddistingue per F'accurata sceita

mperhmedmnﬂwdeNMdimdmo inoltre,
non contengono font! di glutine. Il risultato & un gelato dal sapore intenso, irre-
sistibiimente cremoso, che mantiene in vaschetta una perfetta spatolabilita.

Offerta completa

Ndanimdsdmwgdnonlm presenta
, prodotro pronto alluso di facilissimo

\ impiego
mmmamnwmdmﬂn 100 g di

Base Cioccolato al peperoncino e 300 g di Base Il Cioccolato in 0,600 It di

acqua. Fanno parte della linea anche Fondente, Fondente Nero, Al Latte.

Bianco, Al Rhum, Al Gianduia, Al'Arancia. La gamma & supportata da un ricco
promozionale. N

€ accattivante materiale
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Extra fondente nero, superior, al latte fine o bianco. La linea , firmata
, & prodotta con cioccolato di alta qualita, copertura al 60 per cento resa
in polvere con un procedimento speciale il cui brevetto & depositato. Ga-
rantisce una straordinaria purezza e una grande versatilita d'uso. Ne deriva un
gelato ben bilanciato che puo essere preparato anche senza pastorizzazione.
Innumerevoli gli abbinamenti da proporre per ampliare I'esperienza gustativa:
con cannella, zenzero o peperoncino, o con aggiunta di panna fresca o miele.
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\w Gusto versatile

. Si distingue per varieta di utilizzi, -, preparato in polvere al cioccolato
fondente che pone all'attenzione dei professionisti. Infatti, permette
di realizzare granite, cioccolate calde aromatizzabili e bevande fredde, ma
soprattutto gelati cremosi che in vaschetta rimangono perfettamente spato-
labili nel tempo. Tutti gli elaborati sono caratterizzati da un intenso sapore di
fondente. Lutilizzo & rapido e semplice, sia a caldo sia a freddo. E venduto in
buste da 1,6 kg.
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Pratica qualita

& un semilavorato per uso professionale della linea
. E ideale per la preparazione di un gelato al gusto cioccolato fon-
dente o al latte che puo essere assaporato puro, oppure arricchito con I'ag-
giunta di altri prodotti della casa, come i Filetti d'arancia in sciroppo legge-
ro o la squisita Amorena. La preparazione si effettua rapidamente aggiun-
gendo acqua o latte, a seconda che si voglia ottenere il gusto fondente o
quello al latte. 2,5 It di acqua o di latte per una busta di prodotto (1,5 kg).
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