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UN SECOLO DI INNOVAZIONE

RASSEGNA STAMPA

gelato&barpasticceria
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[ La base si fa in tre

La linea Evoluzione di Giuso si amplia con due
nuove basi per gelati alle creme, una 50 latte
e una 500 acqua, prive di grassi vegetali.
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L'aspetto innovativo della linea & la capacita di garantire le stesse

prestazioni delle basi contenenti grassi vegetali pur avendo solo Evoluzione L (base 100), Evoluzione M

grassi nobili del latte. Il merito & dei grassi del latte frazionati, facil- (base 50), Evoluzione Mix (base 500)
mente disperdibili, di sapore neutro e dalle proprieta strutturanti. Gli Dosaggi:
stabilizzanti sono naturali e gli emulsionanti di ultima generazione. « Evoluzione L, 100 g per It di latte

Il gelato ottenuto & caldo al palato, di struttura asciutta, aspetto

: * Evoluzione M, 50 g per It di latte
opaco e conservabile a lungo.

» Evoluzione Mix, 500 g per It di acqua
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Confezioni:
» Evoluzione L e M, sacchetti da 2 kg
Linea: Evoluzione (4 per cartone)
Descrizione: 3 basi prive * Evoluzione Mix, sacchetto da 2,5 kg

(4 per cartone)

di grassi vegetali
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