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GiUSo lancia “Dolci dal Mondo”

La nuova linea della Giuso si chiama
“Dolci dal Mondo” e racconta di tradi-
zioni lontane “tradotte” dall’'impareg-
giabile arte gelatiera italiana.

Una panoramica che seleziona i pro-
dotti pit rappresentativi per offrire il
piacere di assaporare il gusto della tra-
dizione anche attraverso forme inno-
vative. E cosi che nasce il gelato “Muf-
fin", fino ad oggi un gusto tipico per dolci
da forno e “relegato” al momento della
colazione o a un tipico thé del pome-
riggio. Questo gusto di gelato & un equi-
librio perfetto fra: Pasta Muffin, Cho-
comuffin e Variegato Mirtillo.

Tre semplici prodotti per una proposta
innovativa: Muffin & una pasta insapo-
rente, dal classico gusto di prodotto da
forno e dal colore giallo tenue, da va-
riegare con la combinazione di:
Chocomuffin: una variegatura al cioc-
colato di struttura densa e compatta,
ricchissima di pezzi di biscotto al ca-
cao che impreziosisce il gelato fornen-
do anche una piacevole consistenza.
Variegato Mirtillo: una variegatura mor-
bida e cremosa, che presenta frutti in-
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teri e il cui sapore vagamente acidulo
bilancia perfettamente le componenti
dolci della preparazione.

Anche “Cheesecake” ha una struttura
simile ed € composta da due compo-
nenti: il primo & Cheesecake base (rea-
lizzata con formaggio senza grassi idro-
genati) che conferisce al gelato un co-

lore giallo tenue e un gusto di formag-
gio fresco molto delicato; il secondo &
la variegatura alla fragola.

La variegatura & fondamentale in que-
sta preparazione ed & indispensabile il
“Variegato fragola” di Giuso che con-
tiene moltissime fragole intere e con-
sente una decorazione morbida e cre-
mosa. Dalle tradizioni anglosassoni si
arriva a paesi mediterranei come la Spa-
gna che ci regala la sua celebre “cre-
ma catalana”.

Ben 3 ingredienti per ottenere lo stes-
SO gusto caratteristico di questo dolce:
la pasta catalana (una crema all'uovo
con delicate note di vaniglia e cannel-
la), un variegato Caramel particolar-
mente gustoso e la decorazione di gra-
nelle di zucchero caramellato perfetta
per riprodurre lo strato di zucchero bru-
ciato. Tutti questi prodotti sono propo-
sti da Giuso unitamente a stativi da
banco e segnagusto che catturano im-
mediatamente |'attenzione del cliente.
Allacciate le cinture quindi: il giro del
mondo puo iniziare all'insegna del gu-
sto. www.giuso.it a
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