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Sono molte le novita che Giuso presen-
ta per il prossimo inverno; fra tutte spic-
ca la linea “Voluttuosi”: I'innovativa li-
nea di semifreddi da banco 100% na-
turali. Se fino ad oggi l'idea del semi-
freddo (o del “gelato caldo™) non si & an-
cora radicata nelle abitudini dei con-
sumatori, questo & dovuto principal-
mente al fatto che l'offerta non & qua-
litativamente comparabile ai gelati esti-
vi. Il gelato caldo di prima generazione
& infatti un prodotto che presenta una
forte percentuale di grassi vegetali (idro-
genati e non) aspetto che, combinato
ad un assortimento povero e poco fan-
tasioso, contribuisce a fornire un'idea
di prodotto poco artigianale.

| “Voluttuosi” di Giuso sono invece una
linea assolutamente innovativa in quan-
to & senza grassi vegetali, senza emul-
sionanti, con soli aromi naturali, zuc-
cheri e stabilizzanti. Sono quindi pro-
dotti 10096 naturali.

Sono composti da un prodotto struttu-
rante (dosaggio 100 gr/litro) e da 4 cre-
me per insaporire o guarnire a base di
frutta o verdura; una volta realizzati, i
“Voluttuosi” possono essere esposti e

conservati nella vetrina del gelato alle
normali temperature di funzionamen-
to. Le proposte realizzabili con i “Vo-
luttuosi” sono: Tarte Tatin, Cotognata,
Mostarda di Peperoni, Fichi e Rhum.
Tanti gusti inediti, ma soprattutto stuz-
zicanti e declinati sulla stagione “in-
vernale” per creare e stimolare cosi una
offerta fuori stagione.

La base “Voluttuosa” inoltre, abbinata
ad altri prodotti Giuso, consente la rea-
lizzazione di un'infinita gamma di as-
solute novitd come ad esempio “Tira-
mis(’, “Spagnola all'amarena”, “Tartufi”
e molto altro ancora.

Se i “Voluttuosi” sono la novita della
prossima stagione, non bisogna dimen-
ticare pero la linea “Passata Oro”.

Si tratta di una linea storica di Giuso
che sintetizza la metodologia di lavoro
dell'azienda di Acqui Terme.

“Passata Oro” offre infatti una gamma
altamente diversificata di passate, tutte
le referenze sono caratterizzate da un
livello qualitativo elevato (sia per le ma-
terie prime sia per la lavorazione del
prodotto), sono pertanto ideali sia per
gli usi “pre” che “post” forno e vanno
quindi a soddisfare tutte le esigenze
degli artigiani.

La linea “Passata Oro" si arricchisce
quest'anno di ben due referenze: Cilie-
gia e Tuttobosco. Entrambi i prodotti
contengono ben il 50% di frutta, e so-
no dolcificati unicamente con zucche-
ro di canna che ne esalta maggiormen-
te il gusto. Ma Giuso ha ancora una
novita fra i suoi prodotti e si tratta del-
la “Marmellata di limoni": realizzata con
il 25% di frutta e il succo e la scorza
dei frutti questo prodotto & ideale per
la realizzazione di crostate ma anche
come elemento di farcitura particolar-
mente gustoso e vellutato.
www.giuso.it
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