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DOLCI NEL MONDO

Una nuova linea di Giuso si
chiama “Dolci dal Mondo” e
racconta di tradizioni lontane
“tradotte” dall'impareggiabile
arte gelatiera italiana. Una
panoramica che seleziona i
prodotti piv rappresentativi
per offrire il piacere di assa-
porare il gusto della tradizio-
ne anche attraverso forme
innovative.

E’ cosi che nasce il gelato
“Muffin”, fino ad oggi un
gusto tipico per dolci da torno
e “relegato” al momento della
colazione o a un tipico thé
del pomeriggio. Il gelato
”Mulgin” di Giuso & un equili-
brio perfetto fra: Pasta
Muffin, Chocomuffin e
Variegato Mirtillo. Tre sempli-
ci prodotti per una proposta
innovativa: Pasta Muffin &
una pasta insaporente, dal
classico gusto di prodotto da
forno e dal coE)re giallo
tenue, da variegare con la
combinazione di:
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Seque

- Chocomuffin: una variegatu-
ra al cioccolato di struttura
densa e compatta, ricchissima
di pezzi di biscotto al cacao
che impreziosisce il gelato
fornendo anche una piacevo-
le consistenza.

- Variegato Mirtillo: una
variegatura morbida e cremo-
sa, che presenta frutti interi e
il cui sapore vagamente aci-
dulo bilancia pertettamente le
componenti dolci della prepa-
razione.

Dalle tradizioni anglosassoni
si arriva a paesi mediterranei
come la Spagna che ci regala
la sua celebre “crema catala-
na”. Ben 3 ingredienti per
oftenere lo stesso gusto carat-
teristico di questo dolce: la
pasta catalana (una crema
all’'vovo con delicate note di
vaniglia e cannella), un varie-
gato Caramel porticolarmenfe
gustoso e la decorazione di
Pronelle di zucchero caramel-
ato perfetta per riprodurre lo
strato di zucchero bruciato.
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