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Giuso
MATTONELLA ALLO ZABAIONE
Ingredienti

Per I'inserimento al torrone:

Granella di Torrone asciutta g 20
Per il semifreddo allo zabaione:
U'Ameriga g 80

ag 80

35% g 500

GG Ovo g 150

Realizzazione e presentazione

Per l'inserimento al torrone, montare I'Ameriga con |'acqua per 4 minuti
poi la panna con Premiapanna e zucchero al 70%. Mescolare le montate,
la Pasta Torroncino, la Granella di Torrone e miscelare. Riempire uno
stampo golare e abt Peril allo zabaione,
montare prima I'Ameriga con 'acqua per circa 4 minuti poi la panna con
Premiapanna e zucchero al 70%. Unire le montate poi GG Ovo, la Pasta
Zabaione e miscelare. Sul fondo di uno stampo rettangolare di biscotto
alle mandorle, riempire per meta con il semifreddo di zabaione, al centro
l'inserimento al torrone, infine il restante semifreddo allo zabaione.
Sformare e glassare con Glassa P Bianca, guamire con ciocolato, frutta
e fili di zucchero e in parte con macaron spolverato di cacao.
www.gluso.it
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