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GIUSO.Las bases Evoluzione incorporan Evoluzione M y Evoluzione Mi>

{La firma de ingredientes para heladeria Giuso ha completado el traba-
ljo iniciado el afio pasado con la presentacion de la base
Evoluzione anadiendo dos referencias mas. A la anterior
|Evoluzione L, una base 100, se anaden Evoluzione M, una
{base 50 para leche y Evoluzione Mix, una base 500 para
|agua. De esta manera el profesional heladero cuenta con
toda una linea para satisfacer sus exigencias actuales.
|EL aspecto innovador de las bases Evoluzione es que logra
Eofrecer las mismas garantias que las bases con grasa ve-
|getal pero conteniendo sélo grasa noble de origen lacteo.
iEl avance tecnoldgico de este producto permite dispersar
ilas pequenas particulas grasas lacteas por todo el mix
laportando su caracteristico sabor ademas de su funcién
iestructurante. El estabilizante es totalmente natural
{mientras que su accién emulsionante es de Gltima generacién. EL re-
'sultado, un helado calido al paladar, sin cristales liquidos, de tono
imate, buena conservacion y adaptado a las inquietudes del consumidor
ide hoy en dia.
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